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GRENOBLE

ville g zmel

"ll.

CAPITALE VERTE DE

L’EUROPE

Atelier

Mardi 18 octobre de 12h00 a 14h00
Au Campus Eductive, 6 Rue Irvoy, 38 000 Grenoble

(Tram E - Arrét Condorcet ou Tram C - Arrét Vallier-Libération)

Objectif de l'atelier :
Connaitre les dispositifs mis en place par les collectivités territoriales pour vous engager
dans les défis « Alimentation et Agriculture » de Capitale Verte de 'Europe

Atelier ouvert a tous sur inscription :
https://greengrenoble2022.eu/182-atelier-alim-agri.htm

Défi 10.1 - Frais, de saison, bio et local

Soutenir la production locale et les circuits de proximité avec le pole agroalimentaire de
Ulsére et la marque IS HERE

Delphine LORIN-ETUY, adjointe au chef de service agriculture et forét, Département de
llsere

Karine BERTHAUD, chargée de mission circuit court et filiere territoriale, Grenoble-Alpes
Métropole

Faciliter Uinstallation des porteurs de projet pour 'agriculture urbaine. Exemples des
Mille Pousses et des Jardins détaillés
Fanny REYMOND, chargée de projet agriculture urbaine, Ville de Grenoble

Défi 10.2 - Moins de viande ? Oui mais de qualité et locale!
Donner a 12 000 enfants la possibilité de manger végétarien chaque jour a 'école
Feriel NAVARRO, cheffe du service alimentation et restauration, Ville de Grenoble

Découvrez le Projet Alimentaire inter-Territorial (PAIT) qui vise a tendre vers davantage
de qualité et de local dans nos assiettes et le programme du Mois de la Transition
alimentaire !

Christine ORIOL, chargée de mission Projet Alimentaire inter-Territorial, Grenoble-Alpes
Métropole
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Défi 10.3 - Zéro gaspillage alimentaire

De l'assiette a la terre : rien ne se gaspille, tout se composte !

Camille GELLIN, chargée de la collecte des déchets alimentaires, Grenoble-Alpes
Métropole

Défi 10.4 - Cantines et restauration collective : des produits locaux ou bio

Un accompagnement des communes de la Métropole grenobloise pour élaborer un
projet de restauration durable et se mettre en conformité avec les lois EGAlim, AGEC,
Climat et Résilience

Léa RAVINET, chargée de mission restauration collective durable, Grenoble-Alpes
Métropole

Objectif : 100% local ou bio dans les menus des cantines scolaires ! Bénéficiez des
marchés publics du Département pour passer des commandes d’approvisionnement
durable

Delphine LORIN-ETUY, adjointe au chef de service agriculture et forét, Département de
llsere

Défi 10.6 - Restaurants et commerces verts & Tourisme durable

Commercants, restaurateurs et hébergeurs : déja 17 structures engagées pour réduire
leur impact environnemental, et si demain, c’était vous ?

Axelle VIOLLEAU, cheffe du service commerce et artisanat, Grenoble-Alpes Métropole

Défi 10.7 - Vergers et potagers : tous jardiniers

Découvrez les appels a projet a destination des associations et des agriculteurs !
Clemence AUBERT, chargée de mission agriculture, Grenoble-Alpes Métropole

Lilian VARGAS, chef du service agriculture forét biodiversité montagne, Grenoble-Alpes
Métropole

Chaque intervention sera suivie d’'un temps d’échanges avec les participants.

Animation de l'atelier par Hélene BLANQUART et Clara HENRY
Coordinatrices des défis et de la mobilisation locale, Agence Capitale Verte Européenne

Retrouvez tous les replays des ateliers thématiques ici :
https://greengrenoble2022.eu/187-ateliers-thematiques.htm




